Przepis

Pierogi tradycyjne

Sktadniki:

2 szklanki maki

o 1 z6kko

* 1tyzka oleju

* duza cebula

» 60 dkg kapusty kiszonej

» 4 dkg grzybow suszonych
« 15dag stoniny

+ sOla

* pieprz

Sposéb wykonania:

Wyréb z maki, z6ttka, oleju, szczypty soli i cieptej wody elastyczne ciasto. Nastepnie
nakryj , by nie obeschto.

Cebule obierz, posiekaj i przesmaz na pokrojonej w kostke stoninie.

Grzyby namocz i ugotuj.Kapuste ugotuj ,posiekaj i dodaj posiekane grzyby oraz cebule.
Dopraw solg i pieprzem.

Rozwaltkuj dos¢ cienko ciasto i matg szklanka wykrawaj krgzki.

Naktadaj na nie po tyzce nadzienia i zlepiaj brzegi, formujac pierogi.

Wrzu¢ je do osolonego wrzatku i gotuj 6-8 minut od wyptyniecia.

Po odcedzeniu polej stopiong stoning
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